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Cari amici miei,  
 
     siamo già alla fine del secondo mese da quando ”ho preso servizio” in qualità di presidente del nostro Club e sin da ora 
desidero ringraziare ulteriormente chi mi è stato vicino nella organizzazione dei primi eventi. Diverse sono state le occasioni 
per stare insieme, e con le nostre rispettive famiglie, rafforzando ulteriormente il nostro rapporto di sincera amicizia anche in 
nome di quello “spirito rotariano” che ci accomuna. Spero si possa continuare così!  Anche la Tavola Rotariana del 28 u.s. allo 
Stockholm, in seguito ai noti disastrosi eventi prodotti dal recente sisma che ha colpito il centro-italia, in linea con le direttive 
del nostro Distretto,  è stata occasione  di una raccolta di donazioni volontarie che andranno a sostituire l’iniziale quota 
prevista pro R.F.  Con le somme raccolte, i Distretti Rotary d’Italia, Malta e San Marino, realizzeranno un intervento congiunto 
che testimonierà la presenza e la solidarietà del nostro Club alle popolazioni colpite da questo terribile disastro. 
 
    Da Settembre iniziremo ad attuare ciò che con il nostro direttivo è stato precedentemente pianificato. Abbiamo importanti 
progetti da portare avanti … e per fare ciò necessita il contributo di tutti! … e “il contributo” non è solo partecipare ad un evento 
già organizzato, bensì: fare in modo che tale evento abbia successo coinvolgendo il più possibile i propri amici, le proprie sfere 
sociali, i colleghi di lavoro dando l’occasione di far conoscere il “Rotary” nella sua vera essenza, facendo sapere cos’è, cosa ha 
fatto e cosa fa il “Rotary” nella nostra realtà locale e nel mondo.  
 
    “Alfabetizzazione ed educazione di base” è il tema rotariano del mese di settembre. L’alfabetizzazione, insieme alle Risorse 
idriche e a Sanità e fame, costituisce uno degli obiettivi fondamentali cui il Rotary ha dato assoluta priorità nel mondo. 
In questo mese i club si occupano di definire i progetti in questa direzione, e anche di far conoscere, all’interno ed all’esterno, i 
programmi del Rotary in favore di questo impegno. 
Il Rotary rivolge un forte invito, a tutti i rotariani del mondo, ad impegnarsi in progetti relativi all'alfabetizzazione, perché 
l’ignoranza e la mancata conoscenza, costituiscono un’autentica emergenza sociale. All’inizio del terzo millennio, in piena 
globalizzazione ed informatizzazione, milioni di persone sono ancora prive anche dell’istruzione di base. L’UNESCO ha 
accertato che oltre 900 milioni di persone (1/6 della popolazione mondiale) non sanno né leggere né scrivere, che 2/3 di questi 
analfabeti totali sono donne e che oltre 150 milioni di bambini in età scolastica, non vanno a scuola. Eppure. l’alfabetizzazione é 
un diritto primario, un fattore essenziale di sviluppo sociale e umano; saper leggere e scrivere è fondamentale per sradicare la 
povertà, per ridurre la mortalità infantile, per superare le barriere culturali e razziali e per favorire la democrazia e la pace.   
E … attenzione! Non è finita qui. All’analfabetismo, che può essere considerato primario, oggi, nella nostra epoca, nei contesti 
sociali apparentemente più evoluti, si sta diffondendo in modo estremamente subdolo e preoccupante un cosiddetto 
“analfabetismo secondario”. Recenti indagini, infatti, hanno evidenziato una condizione di “semianalfabetismo” addirittura 
negli studenti universitari. La società attuale tende a privilegiare la comunicazione per immagini riducendo al minimo la 
capacità espressiva scritta e a indurre all’accettazione passiva di messaggi condizionanti la progressiva riduzione della capacità 
critica del singolo individuo. La società della globalizzazione sta portando l’uomo non ad una ulteriore evoluzione ma ad una 
preoccupante involuzione. Il percorso di crescita, umana e civile, dopo il faticoso riscatto dell’uomo suddito verso l’uomo libero, 
sta approdando verso “l’uomo consumatore”, strumento passivo, nuovamente suddito di un invisibile nuovo “sovrano globale”. 
Pur non risolvendo tali drammatici problemi nella loro globalità, l’impegno e lo sforzo portato avanti da tutti i rotariani, quindi 
anche dal nostro piccolo club, può rappresentare un esempio trainante per gli altri già nel nostro contesto sociale. Insieme si 
può fare molto: fornendo, ove possibile, mezzi ed uomini in grado di avviare processi culturali importanti. 

 
 

Un affettuoso saluto  e buon Rotary a tutti 
Giuseppe Scaccianoce 
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 Giovedì,  1 Settembre  -  ore 21.00 

Tavola Rotariana  con il RC Catania Nord 
“Alla scoperta degli antichi sapori della 

cucina siciliana” 
 
Sede dell’evento:    
Ristorante “Canni e Pisci” 
Via Museo Biscari, 8 
Catania  
 
 
Obbligatoria la prenotazione entro lunedì 29 
agosto 2016 Costo per i sigg. Soci ed Ospiti euro 25,00 
pp 

 

 

 

 

 Venerdì  9 Settembre  -  ore 20.30 

 
Caminetto   

Mese dell’alfabetizzazione e  
educazione di base 

 

Sede dell’evento:    
Rotary Club Catania Sud - Sede  
Via G. Leopardi 91 – Catania   
 
Relatore:    
Giuseppe Scaccianoce  

 

Nel mese di Settembre il Rotary ci invita ad approfondire 
nei nostri club il tema dell'alfabetizzazione, intesa come 
processo culturale e continuo che favorisce l'inserimento 
dell'individuo nel contesto in cui vive.  
Alfabetizzazione ed Educazione di Base è anche una delle 
sei aree prioritarie su cui il Rotary focalizza i suoi 
interventi. 
L'alfabetizzazione costituisce il primo passo verso la 
cultura ...  e la cultura più di ogni altra cosa consente agli 
uomini di liberarsi dalle povertà materiali e spirituali. 
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 Sabato 10 Settembre  -  ore 09.00 

Multi-Club Workshop 
Sede dell’evento:    
Grand Holter Des Palmes 
Via Roma, 398 
Palermo 
 

Il Multi-Club Workshop (MCW) è un evento che si 

svolge annualmente in una città dove si incontrano  

famigliari e amici, per promuovere la realizzazione di 

iniziative umanitarie in varie regioni del Mondo.   Il 

momento centrale del MCW di Palermo si terrà 

sabato 10 settembre alle ore 9:00 presso il Grand 

Hotel Et at Des Palmes, ubicato in Via Roma, 398 e 

consisterà nel seminario per l’esame dei progetti proposti e delle possibilità di realizzazione.    Si invitano i 

signori Soci a visitare il sito http://www.rotary-mcw.com/ per reperire ulteriori informazioni, nonché per 

scaricare il programma ed il modulo d'iscrizione.  
 

 Domenica 11 Settembre  - ore 11.00 

 “Tavola Rotariana  pro Rotary Foundation”  
 
Sede dell’evento:    
Casa di montagna del nostro caro socio Angelo Di 
Giunta 
  

Il socio Angelo Di Giunta ci invita a trascorrere 

insieme un'allegra domenica in compagnia 

presso la sua abitazione sull’Etna,  a Serra La 

Nave.  

Per la partecipazione a tale evento è gradito 

un libero contributo che sarà destinato alla 

realizzazione di progetti del club. 

 Sabato,  17 Settembre – ore 16.30 
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EVENTO PRO ROTARY FOUNDATION 
Un brindisi per il centenario: 
“l Vino, le Stelle … la Musica” 

 

 “il Vino, le stelle ... la musica”, che per il Rotary Club Catania 
Sud vedrà quest’anno la sua seconda edizione, s’inserisce 
perfettamente nel contesto del progetto proposto dal 
Presidente della Sottocommissione Fondo di Dotazione 
Rotary Foundation, Marina Pandolfo “Un brindisi per 
celebrare i 100 anni della Rotary Foundation”.  
L’evento, sarà ospitato presso la prestigiosa Azienda viti-
vinicola “Cantine Patria”, in C.da Solicchiata, a Castiglione di 

Sicilia con l’intervento della “Società Cooperativa Agricola 
Valle del Dittaino” (Pandittaino) e della Azienda “Antico 
Frantoio GA” C.da Cafeci - Enna.  
Nell’anfiteatro dell’azienda si esibiranno “i Concentus - 4 
archi e Oboe”, un ensemble di professori d’orchestra del 
Teatro Massimo “Vincenzo Bellini” di Catania, con una 
sequenza di musiche da film.   

 
Finalità dell’evento, celebrando insieme il Centenario della Rotary Foundation, è quello di:  

1. far conoscere il Rotary e la Rotary Foundation ai nostri amici non rotariani    
2. operare una raccolta fondi per la Rotary Foundation    
3. valorizzare aziende agro-alimentari della nostra amata terra di Sicilia che   si sono distinte per  

la loro capacità imprenditoriale esportando all’estero una immagine positiva e di elevata qualità    
 

Il programma prevede:  
  -  Visita dell’Azienda e delle Cantine a partire dalle ore 17.00    

  -  Degustazione vini e assaggio di prodotti locali    

  -  Presentazione delle Aziende che hanno supportato l’evento    

  -  Attestazione di merito, da parte dei Rotary Club partecipanti, alle aziende  
   Agro-Alimentari che si sono distinte nel corso dell’anno per la loro  
   operosità e capacità imprenditoriale nel territorio con la consegna di  
   una targa che ingloba un gioiello “isolabella”    

  -  Celebrazione del Centenario della Rotary Foundation (Filmato del Centenario)    

  -  Concerto: i Concentus – 4 archi e oboe   
    Cinema serenade (Musiche da Film)  

 

  Il Costo del biglietto è di 25 euro, dei quali 10 saranno devoluti alla Rotary Foundation (per conto di ogni club partecipante)  
Sarà disponibile, per chi lo desiderasse, un Pullman con partenza alle ore 16.30 da Catania, previa prenotazione e fino ad 
esaurimento dei posti, entro Giovedì 8 Settembre.    
Supplemento di 10 euro per il trasferimento A/R in Pullman da Catania.    

 

Contattatemi per qualsiasi chiarimento al 349 7712424 o per email: scaccia63@gmail.com    
Si auspica una nutrita partecipazione di Rotariani e amici di Rotariani !!!  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Professori	 d'orchestra	 del	 Teatro	 Massimo	 “V.	 Bellini"	 di	 Catania,	 che	 vantano	
singolarmente	significative	esperienze	di	studio,	solistiche	ed	in	gruppi	cameristici.		
Benché	 impegnati	 a	 tempo	 pieno	 con	 l'Ente	 Lirico	 Etneo,	 la	 voglia	 di	 esprimersi	
attraverso	 la	 musica	 da	 camera,	 che	 accomuna	 i	 musicisti	 del	 quartetto,	 li	 spinge	 a	
ricercare	 affinità	 sonora	 ed	 amalgama	 strumentale,	 prerogativa	 questa,	 di	 ogni	
quartetto	che	svolge	la	sua	attività	a	tempo	pieno.	Il	repertorio	del	quartetto	spazia	dal	
Periodo	 Classico	 al	 Novecento,	 con	 una	 particolare	 attenzione	 rivolta	 alla	
valorizzazione	della	produzione	inedita	dei	musicisti	tardo	romantici	e	moderni.	Altresì	
il	quartetto	è	particolarmente	dedito	alla	sperimentazione	musicale	rivolta	verso	generi	
e	 componenti	 musicali	 non	 proprie	 della	 letteratura	 quartettistica	 classica	 quali	
Standard	Jazz,	Tango,	Ragtime	e	Musiche	da	Film.		Ciò	gli		ha	consentito	di	esibirsi	per	
un	 pubblico	 molto	 eterogeneo,	 sia	 per	 concerti	 presso	 Associazioni	 Musicali,	 che	 per	
concerti	in	occasione	di	congressi	e	meeting	internazionali.		

	
Aldo	Ferrente,Violino	
	Nato	a	Torre	del	Greco	(Na)	nel	1965,	ha	brillantemente	conseguito	il	Diploma	di	Violino	nel	1989;	successivamente	ha	seguito	le	
masterclasses	tenute	dal	M°	G.	Prencipe	e	dal	M°	G.	Franzetti	per	il	Violino,	ad	Ischia,		Orvieto	e	Catania,	e	dal	M°	P.	Farulli	ed	il	Trio	
di	Trieste	per	il	Quartetto	e	la	Musica	da	Camera,	alla	Scuola	di	Musica	di	Fiesole.	Vincitore	di	alcuni	Concorsi	Nazionali	per	giovani	
violinisti,	è	poi	risultato	idoneo	alle	audizioni	presso	l’Orchestra	Giovanile	Italiana,	la	Jeunesse	dù	Mediterranèe,	le	Orchestre	della	
Rai	di	Napoli	e	Roma,	del	Teatro	dell’Opera	di	Roma	ed	altresì	vincitore	dei	concorsi	presso	 le	Orchestre	del	Teatro	San	Carlo	di	
Napoli	 e	 del	 Teatro	 “V.	 Bellini”	 di	 Catania,	 dove	 attualmente	 svolge	 la	 sua	 attività	 professionale.	 Da	 diversi	 anni	è	 docente	 della	
cattedra	di	Violino	presso	l’Istituto	Musicale	“G.	Navarra”	di	Gela	e		l’Istituto	Musicale	“P.	Vinci”	di	Caltagirone.	Nel	Marzo	2007	ha	
conseguito	 la	 Laurea	 in	Discipline	 Musicali	–	 ramo	 interpretativo	–	presso	 l’Istituto	Musicale	Superiore	“V.	 Bellini”	di	Catania	col	

massimo	dei	voti.	
	
Antonio	De	Simone,	Violino		
	Nato	 a	 Cosenza	 nel	 1967,	 ha	 compiuto	 gli	 studi	 musicali	 presso	 il	 Conservatorio	 della	 propria	 città,	 diplomandosi	
brillantemente	nel	1990.	Si	è	perfezionato	con	il	M°	G.	Monch,	e	ha	seguito	i	corsi	tenuti	dal	M°	P.	Vernikov	e	dal	M°	C.	Romano;	
unitamente	 alla	 attività	 didattica,	 sin	 da	 giovanissimo,	 ha	 intrapreso	 la	 carriera	 concertistica,	 che	 lo	 ha	 portato	 ad	 esibirsi	 da	
solista	ed	in	svariate	formazioni	cameristiche	per	alcune	delle	maggiori	associazioni	concertistiche	italiane	ed	estere.	Vincitore	
di	 alcuni	 concorsi	 nazionali	 per	 giovani	 violinisti,	 ha	 altresì	 collaborato	 con	 l’Orchestra	 del	 Teatro	 dell’Opera	 di	 Roma,	 e	 del	
Teatro	 “V.	 Bellini”	 di	 Catania,	 dove	 attualmente	 ricopre	 il	 ruolo	 di	 primo	 violino	 dei	 secondi.	 Recentemente	è	 stato	 nominato	
docente	della	cattedra	di	violino	presso	l'Istituto	Musicale	di	Giarre.	
	
Vincenzo	Di	Ruggiero,	Viola		
	Nato	a	Napoli	nel	1965,	dopo	aver	conseguito	il	Diploma	di	Viola,	ha	frequentato	i	corsi	professionali	per	Orchestra	e	Musica	da	
Camera	alla	Scuola	di	Musica	di	Fiesole	(Fi),	sotto	la	guida	del	M°	C.	Pozzi,	del	M°	G.	Prencipe	e	del	Trio	di	Trieste.	Vincitore	della	
borsa	di	studio	alla	Scuola	di	Musica	“W.	Stauffer”	di	Cremona,	si	è	perfezionato	col	M°	B.	Giuranna.	Si	è	esibito	in	concerti	con	
varie	formazioni	cameristiche	(Quartetto,	Quintetto	ecc.).	Risultato	idoneo	alle	audizioni	presso	diversi	Enti	Lirico-Sinfonici,	ha	
collaborato	con	varie	orchestre,	tra	cui	la	Giovanile	Italiana,	le	Rai	di	Napoli	e	Milano,	i	Pomeriggi	Musicali	di	Milano.	Dal	1992,	
svolge	l’attività	professionale	presso	il	Teatro	“V.	Bellini”	di	Catania.	

	
Marco	Bologna,	Violoncello		
	Nato	a	Napoli	nel	1968,	compie	gli	studi	presso	il	Conservatorio	di	Musica	“S.	Pietro	a	Maiella”	della	stessa	città	sotto	la	guida	
del	M°	E.	Salvatore,	perfezionandosi	successivamente	con	il	M°	F.	Maggio	Ormezowsky.	Al	suo	attivo	annovera	diverse	brillanti	
partecipazioni	 e	 piazzamenti	 a	 concorsi	 cameristici	 nazionali	 ed	 internazionali	 con	 varie	 formazioni	 (Trio,	 Quartetto,	
Quintetto).	Ha	collaborato	inoltre,	con	diverse	Orchestre	di	Enti	Lirico-Sinfonici	di	livello	internazionale,	quali	il	Teatro	S.	Carlo	
di	Napoli,	il	Teatro	dell’Opera	di	Roma,	Orchestra	della	Rai	di	Napoli	ecc.	Attualmente	è	professore	d’orchestra	presso	l’E.A.R.	
Teatro	 “V.	 Bellini”	 di	 Catania.	 Di	 recente	è	 stato	 nominato	 docente	 della	 cattedra	 di	 Violoncello	 presso	 l’Istituto	 Musicale	 “G.	
Navarra”	di	Gela	

Angelo	 Palmeri,	 Oboista	 diplomato	 presso	 l'Istituto	 Musicale	 V.	 Bellini"	 di	 Caltanisetta	 nel	 '90	 con	 il	 massimo	 dei	 voti,	 si	è	
successivamente	 perfezionato	 con	 i	 maestri:	 P.	 Modica,	 P.	 Borgonovo,	 B.	 Incagnoli	….	 Numerose	 sono	 le	 sue	 esibizioni	 come	
solista	in	più	parti	del	mondo:	New	York,	Strasburgo,	Vichy,	Palermo,	Vinci,	Enna,	Sciacca…	tra	le	sue	interpretazioni	i	concerti	
di:	W.	A.	Mozart,	A.	Marcello,	V.	Bellini,	A.	Vivaldi,	T.	Albinoni,	A.	Salieri.	
Ha	 effettuato	 registrazioni	 per	 emittenti	 televisive	 italiane	 ed	 estere	 ed	 ha	 partecipato	 all'incisione	 di	 alcuni	 CD	 (con	 artisti	
quali	Bocelli,	Ricciarelli).	Ha	pubblicato	un	libro	dal	titolo:	"Guida	alla	costruzione	dell'ancia"	per	oboe.	Si	è	esibito	in	duo	con	
molti	artisti	 tra	 i	quali	 il	celebre	chitarrista	A.	Diaz.	Nel	1999	ha	formato	 il	duo	"Astor"	(Oboe-Chitarra)	con	il	quale	oltre	ad	
esibirsi	 nelle	 migliori	 istituzioni	 concertistiche	 italiane	 è	 autore	 di	 diversi	 arrangiamenti.	 Ha	 svolto	 un'intensa	 attività	

concertistica	con	diversi	gruppi	da	camera	con	i	quali	si	è	anche	esibito	negli	Istituti	Italiani	di	Cultura	di	Tokio	e	Bruxelles	ed	è	
stato	 vincitore	 di	 numerosi	 primi	 premi	 in	 concorsi	 nazionali	 ed	 internazionali.	 Nella	 sua	 carriera	 annovera	 touneè	 con	 prestigiose	 istituzioni	 in	
America	 (New	 York),	 Russia	 (Mosca,	 San	 Pietroburgo),	 Francia	 (Strsburgo,	 Vichy),	 Belgio	 (Bruxelles),	 Olanda	 (Eindoven),	 Ungheria	 (Budapest),	
Libano	(Beirut),	Giappone	(Osaka,	Tokio,	Yokohama,	Hamamatsu…)	Spagna	(Saragozza,	Pamplona).	Ha	collaborato	con	l'EAOSS	(Orch.	Sinf.	Siciliana).	
Attualmente	 ricopre	 il	 posto	 di	 secondo	 Oboe	 presso	 il	 TEATRO	 MASSIMO	 BELLINI	 di	 Catania.	 E'	 docente	 nonché	 Direttore	 Artistico	 della	
"SETTIMANA	INTERNAZIONALE	DELLA	MUSICA"	di	Montedoro	(CL).	In	atto	è	titolare	della	cattedra	di	oboe	presso	l'	Istituto	Musicale	Pareggiato	V.	
Bellini	di	Caltanissetta	ed	è	vincitore	di	Concorso	nei	Conservatori	d'	Italia	per	la	Cattedra	di	Oboe.		

 

 

“ … L’ idea di realizzare Cinema Serenade, scaturisce dal mio interesse per due grandi arti: la musica e il cinema;  ai brani di colonne sonore 

eseguite nei concerti di Musiche da Film, sempre apprezzati dal pubblico, ho accostato la visione dei rispettivi trailers cinematografici. I 
significativi riconoscimenti di stima per questo esperimento, sono probabilmente riconducibili al fatto che il coinvolgimento emotivo prodotto 
dalle magiche atmosfere della musica a commento delle straordinarie immagini delle pellicole cinematografiche, nell'evocazione di ricordi di 

vita, suscita sentimenti forti e contrastanti: malinconia e gioia, realtà e disincanto, dolcezza e tristezza: i sentimenti dell’arte ...”  
                                                           Aldo Ferrente 	
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,	"LA	CANTINA	DEI	VULCANI"La	vecchia	strada	consolare	romana,	oggi	Strada	del	vino	dell’Etna,	s’insinua	

fra	 due	 formazioni	 vulcaniche:	 quella	 spenta	 di	 monte	 Mojo	 e	 l’Etna,	 il	 vulcano	 attivo	 più	 alto	 d’Europa.	 A	 Solicchiata,	 piccola	 e	
laboriosa	frazione	di	Castiglione	di	Sicilia,	Città	del	Vino,	sorge	Patria,	l’azienda	agricola	e	vitivinicola	che	ha	raccolto	l’eredità	antica	di	
Torrepalino.	La	produzione	aziendale	ha	il	core	business	incentrato	sulla	denominazione	di	origine	controllata	Doc	Etna,	in	particolar	
modo	nella	tipologia	rosso,	rosso	riserva	e	nell’indicazione	geografica	tipica	Sicilia.	Fra	i	prodotti	di	eccellenza,	lo	spumante	Pàlici,	una	
vera	e	propria	forza	della	natura.	Oltre	allo	spumante	si	produce	il	Novello	IGT	Sicilia,	anch´esso	a	base	di	nerello	mascalese	e	le	linee	

Murgentino	 e	 Basalto:	 tutti	 IGT	 prodotti	 nelle	 tipologie	 bianco,	 rosso	 e	 rosato.	
Spazio	anche	ai	monovarietali	con	una	produzione	internazionale	che	contempla	lo	
Chardonnay,	il	Sirah,	il	Merlot	e	il	Nero	d’Avola.		
	
Al	mercato	nazionale	ed	europeo,	sempre	più	in	fase	di	consolidamento,	si	affianca	
l’apertura	ai	mercati	d’oltreoceano	e	nei	paesi	asiatici.		
Cantine	Patria,	la	cantina	dei	vulcani,		è	impreziosita	da	spazi	strutture	come	la	sala	
degustazione,	l’enoteca,	la	foresteria,	la	sala	polivalente	e	didattica,	il	laboratorio	di	
analisi	 chimiche	 all’avanguardia	 e	 un	 percorso	 fra	 le	 lave	 millenarie	 che	stupisce	 i	
visitatori	con	contrasti	cromatici	unici.		
	
La	 nuova	 linea	 di	 imbottigliamento,	 inoltre,	 rappresenta	 il	 meglio	 dell’industria	
italiana	 nel	 mondo.	 Dopo	 la	 sosta	 nel	 santuario,	 in	 quella	 bottaia	 in	 rovere	 di	
Slovenia	che	è	il	fiore	all’occhiello	dell’azienda,	l’esplosione	dei	colori	e	della	natura,	
in	un	anfiteatro	che	dall’Etna	guarda	a	balcone	sulla	Valle	Alcantara	in	un	contesto	
ambientale	impreziosito	dalla	compresenza	di	tre	parchi	naturali:	quello	dell’Etna,	il	
Fluviale	dell’Alcantara	e	il	parco	dei	Nebrodi.		
Un’azienda	modello,	dunque,	riscoprendo,	nella	tradizione	della	Magna	Grecia,	il	mito	del	vulcano	nel	vino.	Cantine	Patria	è	sede	di	attività	culturali	con	
allestimenti	di	mostre	d’arte	contemporanea:	ospita	stabilmente	convegni	e	tavole	rotonde	ed	è	partner	delle	maggiori	agenzie	culturali	nazionali.	

	

,	

situato	in	contrada	Cafeci	provincia	di	
Enna	 a	 circa	 600	 metri	 dall'ingresso	
di	 Valguarnera	 (caropepe)	 è	 un	
oleificio	 che	 ama	 la	 tradizione	 e	 che	
vuole	 tramandare	 da	 generazione	 in	
generazione	l'amore	per	l'olio.	
	

Nato	 come	 "U	 TRAPPITU"	 di	 Cafeci,	
primo	frantoio	di	Enna	e	provincia,	è	
stato	 acquistato	 dal	 Sig	 Gioachino	
Arena	 nel	 1966.	 	 Quest'ultimo	 ha	
trasmesso	 l'amore	 per	 l'azienda	 al	
figlio	Giovanni	nato	e	cresciuto	con	il	
profumo	tipico	che	solo	il	frantoio	emana.	L'amore	per	l'azienda	e'	diventata	per	Giovanni	una	vera	e	propria	passione	e	pertanto	ha	voluto	continuare	,con	
la	nascita	di	questa	azienda,	una	tradizione.		
	

L'Antico	frantoio	è	dotato	di	un	impianto	a	ciclo	continuo	con	estrazione	a	freddo	ALFA	LAVAL.	Negli	anni	sono	state	apportate	diverse	modifiche	che	hanno	
migliorato	 la	 resa	 dell'olio,	 mirando	 sempre	 a	 mantenerne	 inalterate	 le	 caratteristiche	 organolettiche,	 prestando	 attenzione	 ad	 ogni	 singola	 fase	 della	
produzione:	dal	ricevimento	della	materia	prima	al	lavaggio	delle	olive	e	la	frangitura,	dalla	gramolazione	della	pasta	all'estrazione	dell'olio.	 	La	passione	
per	gli	olivi	e	la	produzione	di	olio	extravergine	d'oliva	è	il	punto	cardine	della	attività.	
L'ANTICO	FRANTOIO,	DOVE	SI	MAGNIFICA	L'OLIO	!!!!	

	

Società	Cooperativa	Agricola	Situata	

nel	cuore	della	Sicilia	 tra	 immense	distese	di	grano	duro	prende	il	nome	
dal	territorio	in	cui	opera,	Valle	del	Dittaino	in	provincia	di	Enna. E'	una	
cooperativa	 di	 soci	 produttori	 di	 grano	 duro	 fondata	 nel	 1976	 con	 lo	
scopo	di	valorizzare	la	preziosa	materia	prima	e	di	verticalizzare	l'intero	

processo	produttivo,	dallo	stoccaggio	del	grano	alla	macinazione	fino	alla	panificazione.		
Dispone	infatti	di	silos	di	stoccaggio	dalla	capacità	complessiva	di	60.000	q.li,	un	mulino	dalla	capacità	
produttiva	di	20	q.li/ora,	tre	linee	di	panificazione	in	continuo	dalla	capacità	produttiva	complessiva	di	
circa	26	q.li/ora.	 	
La	produzione	giornaliera	è	di	circa	150	q.li	di	pane	con	punte	di	circa	230	q.li.
	
E'	presente	capillarmente	sul	mercato	siciliano	in	oltre	900	punti	vendita	con	tredici	tipologie	di	pane,	
pangrattato	(normale	ed	aromatizzato),	brioscine	e	snacks	tutti	a	marchio	Pandittaino,	ormai	sinonimo	
di	garanzia	di	qualità	già	consolidata	e	riconosciuta	da	decine	di	migliaia	di	clienti	siciliani.			
Un	successo	che	in	cifre	si	traduce	in	quasi	10	miliardi	di	fatturato	(dati	riferiti	al	2000)	con	un	trend	di	
crescita	 del	 25%	 sull'anno	 precedente	 che	 fa	 della	 Valle	 del	 Dittaino	 un'azienda	 solida	 ed	
all'avanguardia,	 impegnata	 direttamente	 in	 Consorzi	 di	 ricerca	 ed	 in	 fattive	 collaborazioni	 con	 le	
Università	 nazionali	 in	 iniziative	di	 innovazione	tecnologica,	 ricerca	e	 studio	 nella	 filiera	cerealicola	e	
sulle	prospettive	di	mercato	per	il	settore.	
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 Sabato 24 e Domenica 25 Settembre 

“Festa delle Fellow-ship” 
 
Sede dell’evento:    
Palermo  

 

Il weekend 24-25 settembre 2016 si svolgerà a 

Palermo la Festa delle Fellowship, una manifestazione 

che permetterà di conoscere i Circoli Rotariani 

presenti nel Nostro Distretto, a cui in questa occasione 

se ne aggiungeranno altri due.     

 

  

 

  

 

PROGRAMMA GENERALE  

Giorno  
Attività  

   
Sabato 24/09/2016    

Ore 09,00  
Cala di Palermo(nei pressi locale Calamida) - presentazione di tutte le Fellowships che partecipano e degli eventi che hanno 

organizzato per l’occasione, alla presenza del Governatore del Distretto 2110 e dei rappresentanti dei club Rotary cittadini  

Ore 10,00  
 

Inzio delle attività organizzate dalle Fellowship che partecipano al Meeting(vedi dettaglio singoli programmi).  

  

Ore 13,30  
Pranzo libero nei dintorni delle location ove si svolgono gli eventi.  

  

Ore 14,30  
Ripresa delle attività pomeridiane organizzate dalle Fellowship che partecipano al Meeting.  

  

Ore 17,30  
Fine Attività  

   
Ore 20,00  Grand Hotel La Torre Mondello – Serata conviviale  

Giorno  
Attività  

   
Domenica 25/09/2016   

Ore 09,30  
Ripresa attività delle Fellowship come da singoli programmi.  

  

Ore 13,30  
Fine Attività  

   
 
 
Per informazioni è possibile rivolgersi ai resposanbili delle singole Fellowship oppure inviare una mail a info.festafellowship@gmail.com.  
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Programma IYFR 

Festa delle Fellowship 

Palermo 24-25 settembre 2016  
 

La International Yachting Fellowship of Rotarians propone una uscita in barca per ammirare la città di Palermo da un angolo 
diverso dall’usuale ed in alternativa la visita del Museo del Mare annesso all’Arsenale.  
Come racconta il nome, la città di Palermo (Panormos, tutto porto) è strettamente legata al suo sbocco a mare: “La Cala”, un approdo che fece di Palermo una base 

strategica in varie epoche storiche.  

Base di partenza sarà il Pontile della Lega Navale Italiana, partner del Rotary in varie iniziative sociali, che ci fornirà supporto logistico per la nostra iniziativa.  
Una volta a bordo, i nostri “Mariners” proporranno ai rotariani del Distretto una suggestiva escursione per osservare Palermo dal suo mare, si potrà così ammirare 

Porta Felice, Il Castello a Mare, il Foro Italico, Villa Igea, Monte Pellegrino (il promontorio più bello del mondo come lo definì Goethe) fino ad  
arrivare, condizione marine permettendo, nello splendido Golfo di

 
Mondello.  

Consigli: giubbotto impermeabile, scarpe da tennis (possibilmente con suola bianca), cappellino e crema solare.  

 

“Museo del Mare” e “Arsenale”  
Chi non vuole imbarcarsi o preferisce approfondire le radici marinare della città, potrà visitare il Museo del Mare che si trova all’interno dell’Arsenale, costruito tra il 

1621 e il 1630. L’Arsenale era un punto di riferimento per le flotte che nel mare di Sicilia necessitavano di maestranze qualificate. All’interno del Museo si trovano, 
tra l’altro, modellini di navi, un’interessante raccolta di portolani, cannoni di epoca borbonica e una serie di oggetti appartenenti alle tradizioni marinare.  

 
 
PROGRAMMA DI MASSIMA  

 

Giorno  Percorso  

Sabato 24/09/2016   

Ore 09,00  Ritrovo dei partecipanti  

Ore 10,00  Trasferimento presso il Pontile della Lega Navale Italiana.  

Ore 10,30- 13,00  

I° Turno - Imbarco sui natanti di prorietà dei mariners o dei soci della Lega Navale Italiana che si 

sono messi a disposizione.  

IN ALTERNATIVA  

Visita Museo del Mare ed Arsenale Palermo   

Ore 13,30  
Aperitivo offerto dalla Flotta Sicilia della IYFR Presentazione nuova iniziativa GROC R.C. Palermo 

Ovest – L.N.I. Palermo.  

Ore 14,30  Pranzo libero(convenzione con il vicino ristorante “Calamida”, con prenotazione consigliata)  

Ore 15,00- 17,30  
2° Turno - Imbarco sui natanti di prorietà dei mariners o dei soci della Lega Navale Italiana che si 
sono messi a disposizione.  

 

Giorno  Percorso  

Domenica 25/09/2016   

Ore 09,30  Ritrovo dei partecipanti  

Ore 10,00  Trasferimento presso il Pontile della Lega Navale Italiana.  

Ore 10,30- 13,00  
3° Turno - Imbarco sui natanti di prorietà dei mariners o dei soci della Lega Navale Italiana che si 
sono messi a disposizione.  

N.B.:  

- I turni di imbarco saranno organizzati in base alla cronologia delle prenotazioni;  
- l’uscita in mare è subordinata a favorevoli condizioni meteo-marine.  

INFO:  
   Lorenzo Spataro tel. 320 4162941, lorenzospataro@libero.it    

   Giancarlo Grassi tel. 339 2059980, grassigia@tiscali.it  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PALERMO AGRODOLCE  

SABATO 24 SETTEMBRE 2016  

La Fellowship Rotarian Gourmet propone per l’evento in oggetto un tour dei mercati di Palermo e le specialità tipiche della cucina di strada con condimento di opere 
d’arte.   

Passeggiando lungo le strade di alcuni rioni di Palermo, si ha l’impressione di stare in uno dei suk di una qualsiasi città musulmana. Non per niente, alcuni mercati 
sono stati realizzati durante la dominazione araba, ed ancora oggi, si possono notare l’aspetto, le consuetudini del vendere e del comprare, i colori, gli odori, l’usanza 

di sommergere strade e piazze con banchi, cesti, tendoni variopinti, tipico, appunto, dei tradizionali mercati nordafricani. I mercati di Palermo rappresentano il luogo 

ideale per un autentico tuffo nel passato e nelle tradizioni più antiche del popolo palermitano. I mercati storici di Palermo sono dei veri e propri monumenti viventi! 
Non si può visitare questa splendida città senza ammirare questi spettacolari e pittoreschi mercati. Essi sono infatti quasi una sintesi dell’indole colorita ed allegra e 

della cultura poliedrica e cosmopolita del palermitano. Mentre ci si addentra nelle viscere di questi mercati si viene costantemente accompagnati dai richiami fatti ad 
alta voce, e spesso in modo piuttosto colorito, dai vari ambulanti per invitare a comprare la propria merce. Questo pittoresco invito viene chiamato “abbanniata” in 

dialetto palermitano. Ed in effetti parte dello spettacolo è anche quello di ascoltare questa “musica folkloristica” tipica dei mercati storici. In questi mercati storici si 

può acquistare di tutto un po’, ma soprattutto frutta, verdura, pesce e carne. Diciamo comunque che ogni palermitano che si rispetti, sa quale mercato scegliere in 
base a cosa deve comprare. I più importanti mercati storici di Palermo sono: la Vucciria, il Capo e Ballarò.  

 
PROGRAMMA DI MASSIMA  

 Percorso  
 

 
Tempi  

Ore 09,00  Ritrovo dei partecipanti presso la Cala per la colazione  
 

  
  

Ore 10,00  

  

Tour Street Food, itinerario pedonale gastronomico-culturale in centro 

storico (mercati Vucciria e Ballarò)  
Guida per la descrizione storico artistica è a cura del socio Prof. Arch. Ettore 

Sessa del Rotary Club Palermo.  

10,00  

Mercato Vucciria  

. Franco U’ Vastiddaru (Via Vittorio Emanuele)    

. Oratorio della Compagnia di San Lorenzo visita alla riproduzione della 

Natività del Caravaggio (Via   Immacolatella);   (aperto 10,00-
18,00 ingresso €.3,00 ridotto €.2,00)    

. Antica Focacceria San Francesco (Via   Paternostro,58)    

. U Purparo (Piazza Caracciolo);    

10,10  

10,30  
11,00 

11,30  

Mercato Ballarò  
Orari: dal lunedì al sabato dalle ore 07,30 

alle 20,00. Domenica prevalentemente 
solo di mattina  

1. Piazza della Vergogna  

2. Casa Professa. (aperta 09,30-14,00)  
3. Al banco del pesce di Giuseppe;    

4. Friggitoria Chiluzzo in Piazza Kalsa;  
Ritorno alla Cala  

Pomeriggio libero per riposo, passeggiate e shopping  

11,45 

12,00 

12,30  
14,30  

 

    
 

DOMENICA 25 SETTEMBRE 2016  

La Fellowship Rotarian Gourmet propone per l’evento in oggetto un tour domenicale della vecchia Palermo.  

La granita siciliana  

Per una prima colazione leggera o uno spuntino, in estate il Palermitano ordina granita di caffè con panna e la tipica brioche palermitana.   Discendente diretta 

del sorbetto, la granita più tradizionale è ai gusti di limone, caffè, gelsi neri, gelsomino, ma la fantasia siciliana non ha limiti e così nascono le granite alla 
mandorla, alle fragole, alla cioccolata, ecc. Nei secoli scorsi, le granite venivano consumate durante i lauti banchetti degli aristocratici per le loro proprietà 

digestive; oggi è tornata in auge questa pratica con il sorbetto a metà pasto.  

Gelaterie e antichi chioschi  

Nel periodo della Bella Epoque, al Foro Italico, lungo la passeggiata a mare, c’erano le gelaterie più eleganti dove nobili e nobildonne elegantemente 

incappellate, si fermavano per sorbire quelle delizie ristoratrici all’interno delle loro carrozze.   Ancora oggi, a Palermo, accanto ai moderni e lussuosi caffè, 
continuano a vivere gli antichi chioschi pieni di frutta fresca e bottiglie di sciroppi colorati, dove poter gustare le famose granite, i sorbetti e i gelati che tanta 

fama hanno dato alla Sicilia. Non mancavano gli ambulanti con i loro carrettini-tricicli che portando le loro specialità in ogni angolo della città, si facevano 
annunciare da una trombetta o un fischietto.  

I tricicli sono stati sostituiti dai lambrettini, ma nei quartieri popolari ancora oggi si sente arrivare u gelataru annunciato, non più dagli squilli di tromba, ma da un 

frastornante motivo canoro.  
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Le specialità tradizionali  

Oggi non vi sono più limiti alla fantasia dei gelatai nell’elaborare sempre nuovi gusti, ma in passato le specialità tradizionali palermitane erano scorsonera 

(gelsomino) e cannella, cassata siciliana (crema con pezzetti di frutta candita, melone, spongati di limone, cioccolato, fragola.   Nelle gelaterie venivano serviti in 
coppe elegantemente decorate, ma gli ambulanti offrivano cannistrini e sciallotte. Il primo era una sorta di cono tozzo mentre la sciallotta era costituita da due 

biscotti con il gelato in mezzo e si faceva in loco con un’apposita macchinetta. Oggi queste specialità sono scomparse lasciando il posto ai moderni cono e 
brioche.  

 

PASTICCERIA CAPPELLO  
Cappello è una pasticceria storica, esistente dal 1950, dove tutto è irresistibile, a partire dalla prelibata Torta Setteveli, composta da 7 strati di indimenticabile 

cioccolato. È un nome molto rinomato tra i palermitani, che da sempre apprezzano e frequentano la sede storica di Cappello in Via Colonna Rotta. In questo 
regno del cioccolato artigianale di altissima qualità, è consigliato assaggiare anche la Torta Savoia, la Torta Volo e la Torta Kenia, quest’ultima a base di 

cioccolato e caffè, oltre a mousse, cassate, cannoli, macarons e a un meraviglioso Buccellato.  

Da sapere: sul sito sono disponibili tutte le ricette delle specialità Cappello.  
 

PROGRAMMA DI MASSIMA LA DOLCE.....PALERMO!!  

 Percorso  
  
Tempi  

  
Ore 09,00  Ritrovo dei partecipanti presso la Cala per la colazione    

 

Colazione con granita al Foro Italico   Passeggiata nel centro 

storico di Palermo   
Messa in Cattedrale   

Visita alla pasticceria Cappello e libera degustazione.  
Pranzo Piazza Marina “La Cambusa”  

 

09,30  

10,00  
11,00  

12,15  
13.30  

   
 
NB: Le consumazioni vengono pagate direttamente ai banchi. 

 

    
 
_________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
 
 
 
 
 

  
 

ARACI - ACHAFR Distretto 2110 Sicilia e Malta  
 
FESTA DELLE FELLOWSHIP  

PALERMO 24-25 SETTEMBRE 2016  
 

L’ARACI-Distretto 2110, fellowship che accomuna i Rotariani appassionati di automobilismo d’epoca, è lieta d’invitare tutti i Club Rotary del Distretto, ed i 

loro Soci e familiari alla festa che si terrà al porto della Cala in Palermo sabato 24 e domenica 25 Settembre 2016, secondo il programma dettagliato allegato.  
In tale occasione vi sarà la possibilità di illustrare le attività dell’ARACI ed associare coloro che volessero aderire alla fellowship, che da oltre cinque anni opera 

attivamente con l’organizzazione di eventi quali raduni, prove di regolarità e convegni sul motorismo storico.  
Per coloro che lo desiderano sarà possibile partecipare a dei tour su auto d’epoca messe a disposizione e condotte dai nostri Soci, come da dettaglio nel 

programma.  

Vi attendiamo numerosi nello spirito di passione ed amicizia che ci accomuna.  
 

DELEGATO DISTRETTUALE:  

GIUSEPPE GIACONIA DI MIGAIDO – Via Giacomo Leopardi, 78 90144 Palermo  

tel.+39.340.1432290 – FAX 091.7303900 –e.mail.giellegi41@hotmail.co  
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Meeting fellowship  
Motociclisti Rotariani d’Italia – 2110 Sicilia e Malta  
Programma del Sabato 24 Settembre 2016 .  
 
I Motocilisti Rotariani saranno a disposizione per l’intera giornata dei partecipanti rotariani presenti al Meeting , con piccoli tour anche personalizzati.  
Le andature tenuta sarà di assoluta sicurezza.  
Programma del Sabato 24 Settembre:    
Ore 9:30 Pontile della CALA - CALAMIDA - Raduno dei Motocilcisti Rotariani Partecipanti  
0re 10:00 Colazione Calamida BAR;    
Ore 11:00 Partenza dei motociclisti , con eventuali ospiti a bordo delle moto;    
Ore 11,15 Salita di MontePellegrino ( andatura da passeggio ) 
Ore 12,00 Tour di Mondello – Gita e sosta Caffè nella Piazzetta di Mondello;    
Ore 13,00 CALAMIDA – saluti agli eventuali ospiti;    
Ore 13,30 Colazione al Calamida;    
Ore 14,30 Tour di Palermo e dintorni (percorsi sulle colline vicine);    
Ore 17,30 Rientro Calamida.    
Ore 20,00 cena di gala come da programma generale.  
Sebastiano Corrado Maria “Nuccio” Valenza  
 
 
 

____________________________________________________________________________________________________  

     

  
PROGRAMMA INTERNATIONAL GOLFING FELLOWSHIP   EVENTO: Festa delle Fellowship – Palermo 24-25 settembre 2016  
Il programma , di massima, della Fellowship del Golf è il seguente:  
Santo Spagnolo, Giambalvo Baldassare e qualche altro Rotariano golfista, dopo l’incontro alla Cala previsto come da Programma Generale alle 9.00, si 
trasferiranno con i Rotariani interessati e le loro mazze da Golf, a Villa Airoldi, nel Parco della Favorita, dove troveranno un maestro per un primo approccio al 
golf.  
GOLF E ROTARY :  CONDIVISIONE, IMPEGNO, TOLLERANZA, AMICIZIA PURA, SANO DIVERTIMENTO, INCONTRO COSTRUTTIVO TRA INDIVIDUI DIVERSI E TRA 
CULTURE DIVERSE.  
INFO:  Santo Spagnolo, tel. 366 7893683, spagnolosanto@gmail.com    

    Giambalvo Baldassare, tel. 392 3027202, baldassare_giambalvo@me.com    

International Fellowship of Motorcycling 
Rotarians I.F.M.R. Vice President Chapter Italy  
www.motociclistirotariani.it – www.ifmr.org 
Motociclisti Rotariani d'Italia D. 2110 
Sicilia&Malta  
Presidente  
http://www.amri2110.altervista.org  
E-mail : motociclistirotariani2110@gmail.com  
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PROGRAMMA FELLOWSHIP MAGNA GRECIA  

Festa delle Fellowship 

Palermo 24-25 settembre 2016  

 
Tour : A spasso tra i vicoli, strade e piazze, alla ricerca di memorie, tracce di uno dei mandamenti più antichi di Palermo “Kalsa” che prende il nome 
dall’antica cittadella araba al Khalisa ovvero “l’eletta” o la “pura”  
 

• Raduno ore 10.00 Piazza Kalsa  
L’itinerario mandamento Kalsa attraversa vicoli, strade, quartieri sorti in età islamica in riva al mare e lungo le sponde del torrente Kemonia. In quest’area 
ancora poco urbanizzata nel X sec, gli arabi fondarono la cittadella della Kalsa, fortezza quadrata munita di 4 porte, residenza dell’emiro e della sua corte.  
• Foro Italico- Mura delle Cattive   Nel quartiere Kalsa attraverseremo il Foro Italico o passeggiata della Marina che fino al 1861 era denominato Foro 

Borbonico. Proseguiremo con la visita alle mura delle cattive o “passeggiata delle cattive” che nella sua configurazione attuale è un monumento 
dell’ottocento palermitano. Si tratta di una terrazza prospicente il mare; vi si accede tramite una scalinata posta nella piazza Santo spirito. In 
sequenza lungo la passeggiata si ammirano le terrazze private dei palazzi Benso, Butera, Piraino, Lampedusa. Il nome delle mura deriva dal latino 
captivae (prigioniere), termine utilizzato per identificare le vedove considerate prigioniere del lutto.    

• Piazza Marina- Villa Garibaldi  Al centro della piazza è presente la villa Garibaldi progettata dall'architetto Giovan Battista Filippo Basile nel 1863, dedicata 
all'eroe risorgimentale per celebrare la nascita del Regno d'Italia. A caratterizzare la piazza sono anche i numerosi edifici storici che la delimitano, 
tra i quali palazzo Chiaramonte o Steri, attuale sede del rettorato dell'Università degli Studi di Palermo, palazzo Galletti di San Cataldo, palazzo 
Fatta, palazzo Notarbartolo di Villarosa Dagnino, l'hotel de France, il teatro Libero, palazzo Mirto etc. Tra le tante piante esotiche che si trovano 
all'interno della villa il ficus è sicuramente l'attrazione principale essendo considerato uno dei più vecchi e grandi d'Italia, con un'altezza di 30 metri, 
una circonferenza del tronco che supera i 21 metri ed una chioma con diametro di 50 metri.    

• Via Alloro   Era la via principale del quartiere nel Medioevo. Oggi purtroppo gli eleganti palazzi che vi si affacciavano sono stati distrutti o sono molto 
rovinati. Tra i superstiti vi sono Palazzo Abatellis e la bella Chiesa della Gancia, adiacente al palazzo.    

• Chiesa della Gancia   La chiesa venne edificata originariamente dai Francescani alla fine del '400, ma ha subito numerosi interventi che ne hanno modificato 
l'aspetto, soprattutto all'interno. L'esterno ha invece ancora l'originario taglio squadrato, a conci regolari. Prima di entrare si noti, sulla sinistra, la 
cosiddetta Buca della Salvezza, un'apertura praticata da due patrioti che si erano nascosti nella cripta della chiesa durante la rivolta antiborbonica e 
che, dopo aver scavato questo buco, erano stati tratti in salvo aiutati da alcuni popolani. L'interno ha un aspetto barocco anche se i singoli elementi 
sono di epoche diverse, il bel soffitto in legno dipinto a stelle su fondo blu, il bellissimo organo di Raffaele della Valle (fine XVI sec.) e il bel pulpito 
marmoreo ed i tondi a rilievo raffiguranti l'Annunciazione (ai lati dell'altare) di Antonello Gagini risalgono al '500.    

• Complesso di S. Maria dello Spasimo  La chiesa e il convento vengono, edificati appena all'interno delle mura della Kalsa nel 1506. Committente è Giacomo 
Basilicò che, per l'occasione, dà a Raffaello l'incarico di eseguire un dipinto che ritragga appunto il dolore della Madonna davanti alla croce (l'opera 
è conservata al Museo del Prado a Madrid). La costruzione è lenta e non ancora terminata quando la pressante minaccia turca rende necessaria la 
costruzione di un nuovo bastione a ridosso della chiesa, il complesso viene trasformato in fortezza, poi in teatro, in lazzaretto (durante la peste del 
1624), in ospizio per poveri (1835) ed infine in ospedale, fino al 1986, quando viene abbandonata.    

• Oratorio dei bianchi  Ultima tappa visita all'oratorio della nobile, primaria e real Compagnia del santissimo Crocifisso, conosciuto più semplicemente con il 
nome di oratorio dei Bianchi, si trova nel quartiere Kalsa di Palermo e fu fondato nel 1542 per volere dell'omonima Compagnia, formata da 
ecclesiastici e gentiluomini. Deve il suo soprannome al colore delle tuniche dei suoi componenti, che confortavano e sostenevano moralmente i 
condannati alla pena capitale nei giorni precedenti l'esecuzione, invitandoli alla confessione e al pentimento. L'edificio, che si trova in piazza dei 
Bianchi, vicino alla chiesa di Santa Maria dello Spasimo, sorge sui resti della precedente chiesa di Santa Maria della Vittoria, costruita dall'architetto 
siciliano Matteo Carnilivari alla fine del Quattrocento sul luogo nel quale sorgeva una delle porte dell'antica cittadella araba Al Halisah (l'odierna 
Kalsa).  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Anticipazioni  dei  prossimi mesi: 
 

 1-2 Ottobre  

“Seminario distrettuale sull’Effettivo” e “Seminario sulla Leadership distrettuale” 

“Il Village dei Sapori – Festival delle eccellenze eno-gastronomiche siciliane” 

 
 

nei giorni 1 e 2 ottobre 2016 si terranno, presso il Sicilia Outlet Village di Agira (EN), il “Seminario distrettuale 
sull’Effettivo” ed il “Seminario sulla Leadership distrettuale” organizzati nell’ambito dell’evento “Il Village dei 
sapori - Festival delle eccellenze eno-gastronomiche siciliane”, un’iniziativa dedicata all’informazione ed alla 
promozione della cultura enogastronomica siciliana, ad ingresso libero ed aperta a tutti. 
Lo scopo del Seminario distrettuale sull’effettivo è di preparare i dirigenti di club e distrettuali a sostenere e a 
rafforzare i loro club per soddisfare la crescente richiesta di servizi di volontariato in tutto il mondo e garantire la 
continuità e la crescita dell’organizzazione. 
Il Seminario sulla Leadership distrettuale permette di fornire ai soci un’occasione per scoprire quali sono le 
opportunità di leadership nel Rotary. In particolare, il seminario mira a motivare i Rotariani a ricoprire ruoli di leadership 
a livello di distretto, zona e internazionale, condividendo informazioni e spunti su come prepararsi ai ruoli dirigenziali. 
Questi seminari, benché considerati tappe indispensabili per la formazione dei dirigenti distrettuali e di Club, sono aperti a 
tutti i soci del Rotary ed è auspicabile un’ampia partecipazione; Vi invitiamo quindi ad inserire l’evento già nella circolare ai 
soci del mese di settembre. 
Il Village dei sapori, nel quale i due Seminari si inseriscono, richiama l’attenzione su un tema importantissimo, come 
quello del patrimonio eno-gastronomico locale, convogliando gli interessati in una location, il Sicilia Outlet Village, che si 
presta perfettamente per posizione geografica, struttura architettonica e posizionamento d’immagine. 
Data la rilevanza del tema trattato, sia sul fronte turistico sia sul fronte dello sviluppo economico, con focus sul comparto 
agro-alimentare, l’attività si pone come risultato della collaborazione di Slow Food Sicilia/Enna e di Sicilia Outlet Village, 
con il patrocinio della Regione Sicilia. 
I  lavori si svolgeranno secondo il programma sotto riportato. 
Per chi fosse interessato al pernottamento, si segnala che il Federico II Palace Hotel di Enna ha riservato al Rotary delle 
tariffe particolari (Euro 45 per persona a notte in camera doppia con trattamento BB e Euro 65 in camera DUS con 
trattamento BB) che è possibile prenotare direttamente in hotel (mail booking@hotelfedericoenna.it – tel. 0935 20176). 
 

  

PROGRAMMA  

Sabato 1 ottobre: Programma del Rotary  
- 10:00-13:00 Seminario distrettuale sull’Effettivo Programma del Festival  

- 10:00-21:00 Mostra-mercato ad opera di 24 produttori di presidi Slow Food siciliani, dislocati in altrettanti 20 stand gastronomici 
posizionati in diverse location all’interno di Sicilia Outlet Village   - 10:00-21:00 Presenza di 2 isole Street Food, una dedicata alla vendita di 

un particolare arancino (il doppio strato, con piacentino ennese), l’altra alla vendita dei cannoli tradizionali di Piana degli Albanesi  

- 15:00-16:00 Laboratorio del gusto* dedicato al pane nero e alle farine, organizzato negli uffici di Direzione del Village e aperto a tutti    
- 15:00-16:00 Laboratorio del gusto* dedicato al cioccolato, riservato in esclusiva per il ROTARY ed organizzato all’interno della 

tensostruttura   - 16:30-17:30 Laboratorio del gusto* dedicato al cioccolato, organizzato negli uffici di Direzione del Village e aperto a tutti 

- 16:00-17:30 Show Cooking ad opera del masterchef Salvo Paolo   Mangiapane, dedicato in esclusiva al ROTARY    

- 18:30-20:30 Show Cooking in Piazza Eventi ad opera dello chef stellato Martina Caruso, supportata dal masterchef Salvo Paolo 

Mangiapane  

* Il laboratorio è riservato ad un numero massimo di 20 persone. La partecipazione può essere prenotata alla mail info@slowfoodenna.it e 
prevede un contributo di 5€, che Slow Food devolverà in toto al proprio progetto «Orto in Africa».  

Domenica 2 ottobre: Programma del Rotary  
- 10:00-13:00 Seminario sulla Leadership distrettuale Programma del Festival  

- 10:00-21:00 Mostra-mercato ad opera di 24 produttori di presidi Slow Food siciliani, dislocati in altrettanti 20 stand gastronomici 

posizionati in diverse location all’interno di Sicilia Outlet Village   - 10:00-21:00 Presenza di 2 isole Street Food, una dedicata alla vendita di 
un particolare arancino (il doppio strato, con piacentino ennese), l’altra alla vendita dei cannoli tradizionali di Piana degli Albanesi  

- 11:30-12:30 Laboratorio del gusto* dedicato all’olio, organizzato negli uffici di Direzione del Village e aperto a tutti    

- 15:00-16:00 Laboratorio del gusto* dedicato alla birra, organizzato negli uffici di Direzione del Village e aperto a tutti    
- 16:30-17:30 Laboratorio del gusto* dedicato al miele, organizzato negli uffici di Direzione del Village e aperto a tutti    

- 17:00-19:00 Show Cooking in Piazza Eventi ad opera dello chef stellato Pino Cuttaia, supportato dal masterchef Salvo Paolo Mangiapane  

* Il laboratorio è riservato ad un numero massimo di 20 persone. La partecipazione può essere prenotata alla mail info@slowfoodenna.it e 
prevede un contributo di 5€, che Slow Food devolverà in toto al proprio progetto «Orto in Africa» 

mailto:booking@hotelfedericoenna.it

